
CeviChe mixto
Ostión, camarón, pulpo, cebolla morada, 
mix de pimentones, cilantro, aderezado  

con leche de tigre.

$14.000

PulPo grillado
Pulpo acompañado de zapallo asado, 

tomates cherry confitados y  
mix de hojas verdes.

$14.000

trilogía del mar 
Ostiones a la parmesana, camarones  

al ajillo y chupe de centolla. (*) 
$20.000

(*) Durante el período de veda de centolla, este último platillo 
puede ser reemplazado por “Chupe de Mariscos” y en este 

caso el valor de la Trilogía del Mar es de $15.500.

tabla de Crudités  
Y frutos seCos

Vegetales crudos surtidos y frutos secos 
acompañados de hummus de garbanzo  

y dip de yogurt̶pepino.

$14.500

tabla del mar
Calamares apanados en panko y fritos, 

ceviche de salmón, camarones furay con 
salsa de palta y salsa tártara.

$14.500

tabla Wimmer
Tabla elaborada con productos finamente 
ahumados en lenga: jamón Kassler pierna 
de cordero magallánico, Pastrami de lomo 
de guanaco, jamón Kassler lomo de cerdo 
según receta alemana, acompañados de 

quesos seleccionados y frutos secos.
$19.500

tortilla de PaPas individual
Preparada a base de huevos, papas y 

cebolla. Puede solicitarse cocida o jugosa.
$6.500

trilogía de emPanadas fritas
Empanada de carne cortada a cuchillo, 

empanada de queso y empanada de 
camarón̶queso, acompañadas  

con chimichurri.
$10.500

fugazzetta  
(tamaño individual)

Pizza rellena con jamón y cubierta  
con cebolla y mozzarella.

$13.900

PorCión de PaPas fritas 
$6.500

bastones de Pollo  
Y PaPas fritas

Bastones de pollo de elaboración propia 
apanados en panko, fritos y acompañados 

de crujientes papas fritas.
$11.000

mega PaPas & Carne
Papas fritas con cortes seleccionados  

de vacuno, cebolla caramelizada,  
palta y queso.

$22.000

mega PaPas & mar
Papas fritas con camarones y calamares 

apanados, atún salteado, cebolla 
caramelizada, palta y queso.

$25.000

Provoleta
Provoleta asada con maní y salsa picante. 

$13.000

ENTRADAS Y PICOTEO



ENSALADAS

ensalada Cisne negro
Mix de hojas verdes, tomates cherry, queso 

parmesano, aceitunas negras, palta y 
nueces aderezado con dressing de la casa.

$11.900

ensalada tiPo Cesar 
Mix de hojas verdes, tomates cherry, 

crutones, queso parmesano y una 
proteína a elección entre pollo o camarón, 

aderezado con dressing de la casa.
$11.900

PASTAS DE ELABORACIÓN ARTESANAL

ravioles CaPrese
Rellenos de tomate, queso y albahaca, 

acompañados de salsa rosada.
$11.000

ravioles de Cordero 
Con salsa a elección.

$11.000

fettuCCini al huevo 
De elaboración artesanal con salsa  

a elección.
$9.500

SalSaS:  
Pomodoro, pesto, mantequilla a las finas 

hierbas, rosada, de mariscos y Alfredo.

PLATOS PRINCIPALES

bife de Chorizo a lo Pobre
Corte seleccionado de vacuno 

acompañado de crujientes papas fritas, 
cebolla caramelizada y huevo frito.

$20.000

Cordero braseado
Cordero al horno en cocción lenta, 

acompañado de pastelera de choclo  
y tomates confitados.

$20.000

matambre a la Pizza
Malaya de vacuno tiernizada, cubierta 

con salsa de tomate, mozzarella, jamón, 
aceitunas y huevo frito. 

$20.000

filete de res
Medallones de filete de vacuno bañados 

con salsa de champignon, sobre ensalada 
de tomates cherry y mix de verdes.

$25.000

Pastel de ChoClo 
vegetariano

Pastelera de choclo sobre pino de 
champignon, huevo duro y aceitunas. 

$17.000



ACOMPAÑAMIENTOS 

Puedes agregar cualquiera de los siguientes acompañamientos con un costo extra:

tortilla de PaPas
$4.000

vegetales asados
 $4.000

arroz 
blanCo

$3.000

Puré
$5.000

PESCADOS

salmón a la PlanCha
Filete de salmón cocido a la plancha 

acompañado de verduras salteadas, papas 
a las finas hierbas y salsa cítrica.

$20.000

Caldillo de Congrio
Plato típico chileno que consiste en una 
sopa cuyos principales ingredientes son  

el congrio dorado, mariscos, papas  
y verduras.

$18.000

merluza austral
Merluza frita acompañada de puré sedoso 

de papas y salsa verde.
$18.000

PesCa del día 
Pescado acompañado de verduras, papas 

y salsa de mariscos.
$20.000

ChuPe de Centolla (*)
Preparación caliente de carne de centolla, 

pan rayado, crema y queso parmesano, 
plato típico de la región de Magallanes. 

$28.000
(*) Solo en temporada

ensalada Chilena
$3.000

ensalada de 
tomate,  

Palta Y Palmito 
$5.000

MENÚ DE NIÑOS

Nuestras opciones pensadas especialmente para los más pequeños incluyen  
una (1) bebida y una (1) bola de helado.

fettuCCini
Pastas de elaboración artesanal con salsa 
a elección entre pomodoro, rosada, pesto, 
salsa de mariscos, mantequilla a las finas 

hierbas o Alfredo.
$10.000

mini Pizza 
Pizza cubierta con salsa de tomate,  

jamón y mozzarella. 
$10.000



SÁNDWICHES 

Todos nuestros sándwiches se sirven en pan ciabatta o pueden solicitarse “al plato”  
y van acompañados de papas fritas.

sándWiCh de milanesa 
naPolitana

Exquisita milanesa de ternera servida en 
pan ciabatta con salsa de tomate, jamón, 

queso y mayonesa. 
$12.000

hamburguesa de Cordero 
Deliciosa hamburguesa de cordero 
magallánico, de elaboración propia, 
acompañada de rodajas de tomate,  

palta y mayonesa.
$12.000

sándWiCh de merluza frita 
Crujiente merluza austral frita servida  

con tomate en rodajas, cebolla,  
ají verde y cilantro. 

$15.000

sándWiCh barros luCo 
Un clásico… con churrasco de vacuno, 

queso y mayonesa.
$10.000

sándWiCh ChaCarero
En sus dos versiones, con porotos verdes  
o con lechuga… a la usanza magallánica.

$12.000 

AGREGADOS 

Palta 
$2.500 

Cebolla 
Caramelizada 

$2.500 

toCino 
$2.000 

huevo 
$2.000 

tomate 
$2.000 

Queso 
$1.500 

aCeitunas 
$1.500 

ají verde 
$1.500 

PePinillo 
$1.500 

ChimiChurri 
$2.000 

Pebre 
$2.000



CAFETERÍA

tiramisú 
$6.500

PannaCotta de albahaCa 
$6.500

flan Con dulCe de leChe 
$6.500

arroz Con leChe 
$5.900

torta del día
$6.000

tarta del día 
$6.000

Café ameriCano
$3.000

CaPPuCCino
$3.000

CaPPuCCino vainilla
$3.000

latte
$3.000

mokaCCino
$3.000

milo
$3.000

Productos Nescafé. Productos descremados y/o sin lactosa a disposición. 

té CeYlán
$2.000

hierbas surtidas
$2.000

agregadoS:

agregado de leChe
$500

agregado de Crema
$500

POSTRES



BEBESTIBLES

bebidas
$2.000

jugos naturales
$3.000

agua mineral
$2.000

limonada
$3.000

limonada menta
$3.500

limonada menta Y jengibre
$4.000

bebida energétiCa
$4.000

bebida isotóniCa 
$4.000

CERvEzAS

línea kosten
$4.500

sChoP kosten
$5.000

línea austral 
$4.000

Cerveza sin alCohol
$3.500

miChelada o Chelada 
$1.000

BAjATIvOS

jägermeister 
$8.000

disaronno 
$8.000

frangeliCo 
$8.000

liCor de menta 
$4.500

liCor de manzanilla 
$4.500

liCor de amaretto
$4.500

arauCano
$4.500



BAjATIvOS

CamPari
$5.000

vermouth Cinzano 
$5.000

baileY’s
$6.000

kalhua
$5.500

fernet
Con bebida

$7.500

drambuie
$8.000

PiChunCho 
$5.000

malibú 
$5.000

ESPuMANTES

CoPa de esPumante  
viñamar brut 

$5.000

esPumante  
viñamar brut 375 cc 

$9.000

esPumante  
viñamar brut 750 cc

$16.000

esPumante  
viñamar demi seC 750 cc

$18.000

esPumante  
viñamar rosé 750 cc

$18.000

esPumante  
viñamar zero 750 cc

$16.000

APERITIvOS 

PisCo sour
$5.500

PisCo sour Catedral 
$8.500

Calafate sour
$6.000

ruibarbo sour
$6.000

ChardonnaY sour
$6.000

mango sour 
$6.000



APERITIvOS 

amaretto sour
$6.000

teQuila sour
$6.500

WhiskY sour
$6.500

vaina Chilena 
$6.000

jengibre sour 
$6.000

sour sabores 
$6.000

sour Premium WaQar 
$7.000

kir roYal 
$6.000

jerez sour
 $5.000

PISCO 

mistral 35º
$6.000

mistral 40º
$6.500

mistral 40º nobel
$7.000

mistral 46º d.o.
$8.000

alto del Carmen 35º
$6.500

alto del Carmen 40º
$7.000

horCón Quemado 1 año
$6.500

horCón Quemado 3 años
$7.500

WaQar
$8.000



WHISkY 

johnnie Walker  
etiQueta roja

$7.000

johnnie Walker  
etiQueta negra

$10.000

jaCk daniel’s tennessee 
número 7

$8.000

jaCk daniel’s honeY
$8.000

Chivas regal 12 años
$11.000 

the glenlivet 12 años 
$13.000

vODkA 

absolut blue
$8.000

stoliChnaYa
$7.500

absolut rasPberrY
 $8000

RON 

havana Club añejo esPeCial
$7.000

havana Club añejo 3 años
$7.000

PamPero
$8.000

baCCardi Carta blanCa
$5.500

baCCardi sabores
$6.000



SPRITz

aPerol 
$7.000

aPerol frutos del bosQue
$7.500

ramazzotti rosato o violeto 
$7.000

mojito París 
$7.000

CLÁSICOS

CaiPiriña 
$7.000

CaiPiriña frutos del bosQue
$7.500

CaiPiriña sabores
$7.500

CaiPiroska
$7.000

teQuila margarita
$7.500

teQuila sunrise 
$7.500

teQuila blue 
$7.500

mojito Cubano
$6.500

TEquILA

josé Cuervo esPeCial
$7.000

olmeCa silver 
$6.000

GIN 

tanQueraY london drY
$8.000

tanQueraY flor de sevilla
$8.000

CarPintero negro
$9.000



CLÁSICOS

mojito mango Y frambuesa
$7.000

mojito Curaçao
$7.000

mojito sabores
$7.000

mojito jager
$7.500

daiQuiri
$6.500

daiQuiri sabores
$7.000

Piña Colada
$7.000

frutilla Colada
$7.000

baileY’s Colado
$7.500

maraCumango Colado
$7.500

amaretto Colado
$7.500

Clavo oxidado
$8.000

martini drY
$7.000

negroni
$7.000

ruso blanCo
$6.000

ruso negro
$6.000

CosmoPolitan
$7.000

el Padrino 
$7.000

old fashioned 
$7.000

tom Colins 
$7.000

orgasmo 
$7.500

orgasmo múltiPle 
$8.000



MOCkTAILS

Piña Colada sin alCohol
$5.000

mojito sabores sin alCohol 
$5.000

PulPas Coladas sin alCohol 
$5.000

Primavera sin alCohol 
$5.000

san franCisCo sin alCohol 
$5.000


